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UN DOMAINE FAMILIAL

Derr ière  notre  nom se cache notre  f ierté ,  notre

histo i re ,  notre  s ignature.  Aujourd’hui ,  cette

s ignature est  apposée par  deux f rères  :  Maxime

et  Sébast ien.  Ensemble,  nous avons un rêve

commun,  ce lu i  de fa i re  perdurer  le  t rava i l  de nos

anciens ,  et  développer  la  propr iété  fami l ia le

bât ie  en 1895 au cœur de l ’Entre-deux-mers ,  à

mi-chemin entre  Bordeaux et  Saint-Emi l ion,  en

un domaine où i l  fa i t  bon v ivre  au 21e s ièc le .

Six ième générat ion de v ignerons dans la  fami l le

FURT,  Sébast ien et  Maxime sont  les  d ignes

hér i t iers  d ’une longue l ignée de pass ionnés.

Œuvrant  en symbiose,  i l s  c réent  des  v ins  de

qual i té  reconnue avec une v i t icu l ture  ra isonnée

en accord avec leurs  pr inc ipes  env i ronnementaux.

UNE HISTOIRE DE FAMILLE

NOUVELLE GENERATION

Ayant  repr is  la  tête  de l ’explo i tat ion en 2009,

nous avons dès  lors  œuvré à  ra jeunir  de nos

cuvées  et  développer  nos  act iv i tés .  Notre

domaine représente donc à  ce jour  toute notre

histo i re  :  un savant  mélange de t radit ion et

modernisme décomplexé,  symbole d ’un t rava i l

acharné avec les  chal lenges d ’aujourd ’hui .

UN DOMAINE D’AUJOURD’HUI

Notre v ignoble  est  labél i sé  HAUTE

VALEUR ENVIRONNEMENTALE

niveau 4 depuis  2021.



Histor iquement une terre   de v ins  b lancs ,  couleur  p lus  rare  à  Bordeaux,  avec une

reconnaissance dès  1937 par  l ’AOP Entre-deux-Mers  b lanc ,  le  savoi r - fa i re  de v ins  rouges est

resté  mal  compris  pendant  près  d ’un s ièc le .  Obl igés  de commerc ia l i ser  nos  v ins  rouges sous  la

seule  AOP génér ique du bordela is  (Bordeaux /  Bordeaux Supér ieur) ,  la  reconnaissance du

terro i r  par  l ’appos i t ion du nom Entre-deux-Mers  sur  nos  boutei l les  de v ins  rouge se fera  dès

janv ier  2025,  avec le  premier  mi l lés ime 2023.  Un cahier  des  charges  st r ict  fa i t  de cette

appel lat ion une référence dans le  bordela is .

TERRE DE SYMBIOSE

LE GRANDE ÎLE

De grandes étendues de v ignes ,  de bois  et  de champs,

entourée par  deux f leuves  majestueux font  la

caractér is t ique de cette  terre  s i  r iche.  Tel le  une î le ,

découvrez notre  terre  où les  é léments  entrent  en

symbiose. . .

CHIFFRES-CLÉS DU DOMAINE 

DANS L’AOP

v ignoble de 17 Ha

800 hl  2023,  dont  130 en AOC Entre

deux mers  rouge

100 000 boutei l les  produites  en 2023,

dont  20 000 en AOC Entre deux Mers

rouge

CAHIER DES CHARGES 

DE L’AOP

assemblage obl igatoi re  d ’au moins

deux cépages pr inc ipaux,  au moins

20% de chaque dans l ’assemblage

dens i té  de p lantat ion minimum

4500 pied/Ha

interdi t  :  désherbage chimique tota l ,

themovin i f icat ion,  copeaux bois

sé lect ion parce l la i re  déc larat ive  avant

la  récolte

é levage long,  mise en marché à  part i r

du 1er  janv ier  de la  2e année su ivant

cel le  de la  récolte



Robe grenat très intense aux reflets violines

Expressif, vif et anisé, fruits noirs croquant, tonalités florales, boisé fondu

TERROIR PARCELLE
Graves argilo-calcaire, sélection parcellaire selon cahier des charges de l’AOC
DENSITÉ
4500 PIED/h, 55Hl/H de production
CÉPAGE
80% Merlot, 20% Cabernet Franc
RÉCOLTE
Vendanges mécaniques avec tri sélectif avant foulage
VINIFICATION
Longue macération (20 jours) en cuves thermo régulées par cépage, remontages réguliers pendant et après
fermentation alcoolique, fermentation malolactique complète en cuve, assemblage final après vinification 
ÉLEVAGE
12 mois sur bois neuf (chauffe moyenne), avec remontages réguliers, collé et filtré légèrement avant mise en
bouteille
POTENTIEL DE GARDE
10-12 ans
FORMAT
75cl (bouteille légère 405 gr), magnum, double magnum

DÉCOUVREZ NOS VINS

SYMBIOSE

AOC Entre Deux Mers  rouge

Bel équilibre, tanins ciselés avec finale saline et épicée, aux arômes de fruits noirs et de vanille subtile

Découvrir la cuvée SYMBIOSE du Château La Grave Bertin,
c’est comprendre la symbiose des éléments de la région Entre-
deux-Mers. Entre deux fleuves, entre la chaleur du soleil et la
pluie ramenée par la côte Atlantique, entre deux cépages
emblématiques du bordelais, entre une terre et sa vigne. 



TERROIR PARCELLE
Graves argilo-calcaire
DENSITÉ
4200 PIED/h, 50Hl/H de production
CÉPAGE
90% Merlot, 5% Cabernet Franc, 5% Cabernet Sauvignon
RÉCOLTE
Vendanges mécaniques, tri sélectif en chai avant foulage
VINIFICATION
Longue macération (20 jours) en cuves thermo régulées, remontage réguliers, fermentation malolactique
complète en cuve
ÉLEVAGE
9 mois en cuve, avec remontages réguliers, collé et filtré légèrement, quelques mois sous bois pour une
structure affinée et soyeuse
POTENTIEL DE GARDE
8-10 ans

Intense couleur rubis, reflets violines

Expressif, arômes de fruits à baie (cassis, groseille)

DÉCOUVREZ NOS VINS

GRANDE RESERVE

AOC Bordeaux rouge

Attaque souple, tanins fins et harmonieux, belle longueur élégante

Second vin de la propriété, la GRANDE RÉSERVE (à partir du
millésime 2024) est un vin plus souple et plus subtil, mais
toujours avec un esprit entre-deux-mers, c’est à dire élégant,
soyeux et frais.



L’AGENCE

GAMME CLASSIQUE BORDEAUX

GENTLEMAN VIGNERON

DÉCOUVREZ NOS VINS

Partager  est  la  pass ion première d ’un

v igneron.  C’est  pourquoi ,  nous avons

développé une act iv i té  d ’agence af in  de

proposer  nos  v ins  aux côtés  des  v ins  de nos

partenai res  et  amis  v ignerons de Bordeaux et

du Sud-Ouest .

Production de vins en
Entre-deux-Mers depuis

1895

Production
Distribution de vins de

domaines partenaires du
bordelais et du Sud-Ouest 

Agence

Stockage, entreposage et
consolidation de

commandes 

Entreposage

Logistique complète de
la prise de commande à

l'expédition

Logistique

Recherches à la demande,
MDD, offres de lots,

étiquettes personnalisées...

Services
personnalisés

VINS ET VIGNOBLES FURT

Rouge souple ,  rouge c la i r  à  boi re  f ra is ,  rosé

pâle ,  b lanc sec  et  f ru i té . . .  La  pa lette  des

couleurs  de Bordeaux est  vaste .  Nous avons

donc réuni  dans cette  gamme dest inée au

CHR et  aux part icu l iers  toutes  les  couleurs

de l ’appel lat ion BORDEAUX.

Class ique mais  moderne dans le  sty le . . .

É légance à  la  f rançaise ,  offrant  le  f ru i t  de sa

récolte  :  rencontrez notre  GENTLEMAN

VIGNERON made in  Bordeaux !  

I l  se  dévoi le  pudiquement dans cette  gamme

de v ins  de Bordeaux,  ludique et  fest ive .  Pas

besoin d ’être  connaisseur  pour  déguster  un bon

verre  de Mer lot ,  appréc ier  un cabernet  rosé ou

partager  un sauv ignon blanc sur  des  huit res  !

L ’ inst inct  de Bordeaux est  de fa i re  des  v ins

pla is i rs ,  pour  toutes  les  occas ions  !



CHÂTEAU LA GRAVE BERTIN
VINS ET VIGNOBLES FURT

6 ch.  de la  grave ,  33450 CAMEYRAC -  FRANCE
+33(0)5 56 72 45 61

info@furt . f r
www.furt . f r
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